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ANTIPASTI -  Starter

€ 1 8

Caponata siciliana con miele di zagara e 
mandorle tostate

Sicilian caponata with orange blossom honey 
and toasted almonds

€ 1 8

Polpettine di farro, speck e scamorza con 
vellutata di zucchine e polvere di aglio nero 

Spelt, speck and scamorza cheese patties with 
zucchini velouté and black garlic powder

€ 2 0

Carpaccio di vitello con salsa tonnata, profumata al 
bergamotto, cappero in fiore e polvere di pomodoro

Veal carpaccio with tuna sauce, scented with 
bergamot, caper blossom and tomato powder

Tartare di tonno con salsa guacamole e 
riduzione di f ragole

Tuna tartare with guacamole sauce and 
strawberry reduction

Insalatina di mare con citronette

Seafood salad with citronette

PRIMI -  First  Courses

€ 2 0

Risotto con vellutata di melanzane, burrata e 
pesto di menta

Risotto with eggplant velouté, burrata cheese and 
mint pesto

€ 2 0

Paccheri con crema di melanzana ,coulis di 
ciliegino e fonduta di ricotta salata
 
Paccheri with aubergine cream, cherry coulis 
and salted ricotta fondue

€ 2 2

Calamarata con ragù di polpo e sentori 
d’arancia

Calamarata with octopus ragout and hints 
of orange

SECONDI -  Second Courses

€ 2 2

Scrigni ripieni di burrata con bottarga di 
tonno aromatizzata al limone 
 
Burrata-filled scrigni with lemon-flavored 
tuna bottarga

Risotto al nero di seppia con stracciatella, 
gambero rosso e zeste di limone

Squid ink risotto with stracciatella, red 
prawns and lemon zest

€ 2 0

Uova all’occhio di bue con tartufo ed 
asparagi scottati 

Eggs sunny side up with truffles and 
blanched asparagus

€ 2 2

Riccio di calamaro intagliato con maionese 
al gambero
 
Carved squid urchin with prawn mayonnaise

€ 2 2

Capone scottato in agrodolce su vellutata di 
piselli e veli di cipolla rossa croccante

Seared capon in sweet and sour sauce on 
pea cream and crispy red onion veils

€ 2 2

Suprema di pollo scaloppata con salsa alla 
curcuma e croccante di riso soffiato

Chicken supreme scalloped with turmeric sauce 
and crispy puffed rice

€ 2 4

Tagliata di cuberol con insalatina di mele, 
puntarelle e noci

Sliced cuberol with apple salad, puntarelle 
and walnuts

€ 2 4

€ 2 4
Zuppa di pesce

Fish soup

L’ESSENZA DELLA SICILIA A TAVOLA
The essence of Sicily at table

Carbonara di tonno

Tuna carbonara € 2 4

€ 2 0

€ 2 2

Battuto di gambero con maionese all’arancia 
e sfere di gelè al limone

Prawn batter with orange mayonnaise and 
lemon jelly balls € 2 2
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DOLCI -  Desserts

€6
Gelo agli agrumi di Sicilia

Sicilian citrus f ruit f rost

€8

Cuore caldo al cioccolato bianco con gelato alla 
f ragola

White chocolate warm heart with strawberry 
ice cream

€8
Parfait al tiramisù

Tiramisu parfait

€8
Parfait alle mandorle

Almond parfait

Cannolo Siciliano

Sicilian Cannolo

Gelato al pistacchio

Pistachio ice cream €8

L’ESSENZA DELLA SICILIA A TAVOLA
The essence of Sicily at table

€8
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DOLCEZZA IN UN BICCHIERE - Sweetness In A Glass

€ 1 4
MALVASIA DELLE LIPARI HAUNER
MALVASIA

VINI DOLCI - Sweet Wines

€ 1 5
PASSITO MOSCATO BIANCO AESTAS
MOSCATO € 1 8

MALVASIA CAPOFARO TASCA D'ALMERITA
MALVASIA

€ 1 6
PASSITO DI PANTELLERIA BEN RYE DONNAFUGATA
ZIBIBBO

€ 1 8
PASSITO DI PANTELLERIA BUKKURAM
ZIBIBBO

MEDITAZIONE IN UN BICCHIERE - Meditation In A Glass

€ 1 5
ROSOLIO DI BERGAMOTTO ITALICUS
LIQUORE

VINI E DISTILLATI DA MEDITAZIONE - Meditation And Distillates Wines

€ 1 5
GRAPPA DELL’ETNA BIANCA GIOVI 
VITIGNI AUTOCTONI

€ 2 0
RUM ZACAPA 23 ANNI SOLERA 
RUM

€ 1 8
MARSALA SUPERIORE RISERVA VIGNA LA MICCIA
MARCO DE BARTOLI
GRILLO

€ 2 5
ACQUAVITE DI FICO D'INDIA
DISTILLATO

€ 2 0
GRAPPA DELL’ETNA BARRICATA GIOVI 
VITIGNI AUTOCTONI

€ 2 0
MARSALA VECCHIO SAMPERI MARCO DE BARTOLI 
GRILLO

€ 2 4
COGNAC REMY MARTIN XO
COGNAC

€ 2 0
WHISKY CAOL ILA ISLAY SINGLE MALT 12 ANNI 
WHISKY

€ 2 6

COGNAC RAGNAUD-SABOURIN GRANDE 
CHAMPAGNE VSOP 10 ANNI
COGNAC

€ 2 6
RUM RESERVE OF HAITI 
RUM
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UNO SGUARDO ALLO STIVALE - A Look At The Boot

€ 5 0

FRANCIACORTA DOSAGGIO ZERO ARCARI 
DANESI
PINOT BIANCO-CHARDONNAY

FRANCIACORTA

€ 5 5

FRANCIACORTA BERLUCCHI 61 NATURE 
BLANC DE BLANC
CHARDONNAY

€ 5 8
FRANCIACORTA BRUT ROSÈ FERGHETTINA
PINOT NERO

€6 0
FRANCIACORTA SATEN ARCARI DANESI
PINOT BIANCO-CHARDONNAY

FRANCIACORTA ROSATI
Franciacorta Rosè

€ 9 5
CHAMPAGNE BLANC DE NOIR EXTRA BRUT
ALEXANDRE BONNET
PINOT NERO

CHAMPAGNE

€ 1 0 0
CHAMPAGNE LES MI COTES MAURICE CHOPPIN
CHARDONNAY-MEUNIER

€ 5 8
FRANCIACORTA BRUT ROSÈ FERGHETTINA
(PINOT NERO)

€ 1 5 0
CHAMPAGNE CHAMP VIOLE EXTRA BRUT 
PIERRE GERBAIS
CHARDONNAY

CHAMPAGNE ROSATI
Champagne Rosè

€ 1 6 0
CHAMPAGNE BOCHOT EXTRA BRUT 
PIERRE GERBAIS
PINOT-MEUNIER

€ 2 5 0
CRISTAL LOUIS RODERER
PINOT NERO-CHARDONNAY

€ 3 5
PETER PLIGES VALLE ISARCO
GEWURZTRAMINER

BIANCHI -  Whites

€4 5
ROCCA DEL PRINCIPE RISERVA TOGNANO
FIANO DI AVELLINO

€4 8
PETER DIPOLI VOLGAR 
SAUVIGNON

€ 1 3 0
PODERI ALDO CONTERNO BUSSIADOR LANGHE
CHARDONNAY

L’ESSENZA DELLA SICILIA A TAVOLA
The essence of Sicily at table

€4 5

PRIMITIVO MURO SANT’ANGELO GIOIA DEL 
COLLE CONTRADA
PRIMITIVO

ROSSI -  Reds

€4 8
PINOT NOIR KARAL CASTEL SALLEGG
PINOT NERO

€4 8

CHIANTI CLASSICO 
RISERVA CASTELLO DI MONSANTO
SANGIOVESE

€ 7 3
BARBARESCO PAITIN SERRABOELLA BIO
NEBBIOLO

€ 7 3
BAROLO ELVIO COGNO CASCINA NUOVA
NEBBIOLO

€8 5
AMARONE DELLA VALPOLICELLA CA LA BIONDA
CORVINA CORVINONE

€8 8
BRUNELLO DI MONTALCINO LIVIO SASSETTI
SANGIOVESE

€ 1 6 0
BAROLO PODERI ALDO CONTERNO
NEBBIOLO

€ 1 8 0

BOLGHERI SUPERIORE CASTELLO BOLGHERI
CABERNET SAUVIGNON MERLOT CABERNET 
FRANC
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L’ISOLA NELL’ISOLA - The Island Within The Island

€ 3 5
BENANTI ETNA ROSSO
NERELLO MASCALESE CAPPUCCIO

ROSSI DEL MONTE ETNA - Mount Etna Reds

€ 3 5
PALMENTO COSTANZO MOFETE ETNA ROSSO                      
NERELLO MASCALESE CAPPUCCIO

€4 8
EDUARDO TORRES QUOTA N
NERELLO MASCALESE GRENACE

€6 0

BENANTI ETNA ROSSO 
CONTRADA CALDERARA SOTTANA 
NERELLO MASCALESE

€ 3 5
IUPPA ETNA ROSSO CLO                                                                 
NERELLO MASCALESE CAPPUCCIO

€ 3 8
EDUARDO TORRES VERSANTE NORD                         
NERELLO MASCALESE CAPPUCCIO

€4 5

DE BARTOLI DBE ETNA ROSSO 
TENUTA SOLISCIARO
NERELLO MASCALESE

€8 0
BRUNO FERRARA NZEMULA                                                                         
NERELLO MASCALESE CAPPUCCIO

€ 3 0
FABIO FERRACANE MAGICO                                                               
MERLOT

ROSSI DELLA SICILIA OCCIDENTALE/ORIENTALE
Western/Eastern Sicily Reds

€ 3 2
CASA GRAZIA
FRAPPATO

€4 3
FRANCHETTI PASSO ROSSO ETNA ROSSO                         
NERELLO MASCALESE

€ 1 3 0
DE BARTOLI DBE ETNA ROSSO
CONTRADA RAMPANTE                                                                     
NERELLO MASCALESE €4 5

IUPPA VITIGNI RELIQUE PININ                         
NERELLO MASCALESE

€ 3 2
CASA GRAZIA
SIRAH

€ 3 3
CASA GRAZIA PER MARI
NERO D’AVOLA

€ 3 5
SERGIO DRAGO ROSSO                                                                 
NERO D’AVOLA

€4 4
COS CERASUOLO DI VITTORIA DELLE FONTANE                                                               
NERO D’AVOLA FRAPPATO

€4 5
PIGI POGGIO DI BORTOLONE
SYRAH CABERENT SAUVIGNON

€4 5
HAUNER ROSSO ANTONELLO
CALABRESE CORINTO NERO SANGIOVESE

€6 0
TASCA VIGNA SANFRANCESCO
CABERNET SOUVIGNON

L’ESSENZA DELLA SICILIA A TAVOLA
The essence of Sicily at table
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L’ISOLA NELL’ISOLA - The Island Within The Island

€ 3 5
PALMENTO COSTANZO MOFETE ETNA BIANCO                       
CARRICANTE

BIANCHI DEL MONTE ETNA - Mount Etna Whites

€ 3 5
IUPPA LAVI ETNA BIANCO SUPERIORE                      
CARRICANTE E CATARRATTO €4 8

EDUARDO TORRES VERSANTE EST                       
CARRICANTE

€6 0
GIROLAMO RUSSO NERINA
CARRICANTE E CATARATTO€ 3 5

BENANTI ETNA BIANCO                                                                 
CARRICANTE

€ 3 8
GENERAZIONE ALESSANDRO TRAINARA                         
CARRICANTE E CATARRATTO

€ 3 8
EDUARDO TORRES VERSANTE NORD              
CARRICANTE CATARRATO MINELLA
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€ 7 5
BENANTI ETNA BIANCO SUPERIORE 
CONTRADA RINAZZO                                                                         
CARRICANTE

€ 3 0
CASA GRAZIA PER MARI                                                                   
GRILLO

BIANCHI DELLA SICILIA OCCIDENTALE/ORIENTALE
Western/Eastern Sicily Whites

€ 5 5
MARCO DE BARTOLI GRAPPOLI DEL GRILLO                                 
GRILLO

€6 5
TASCA VIGNA SAN FRANCESCO                                            
CHARDONNAY

€ 3 5
HAUNER IACURA LIPARI
MALVASIA

BIANCHI SECCHI E AROMATICI DELLE ISOLE EOLIE
Aromatic Dry Whites from Aeoilan Islands

€4 2
NINO CARAVAGLIO INFATATA SALINA
MALVASIA

€4 8
MARCO DE BARTOLI PIETRA NERA PANTELLERIA
ZIBIBBO

€4 5
ABBAZIA SANGIORGIO CANTO DEL GRILLO                      
GRILLO

ARANCIONI MACERATI - Macerated Oranges

€4 5
COS ZIBIBBO IN ANFORA / AMPHORA                     
ZIBIBBO

€4 7
ABBAZIA SANGIORGIO ORANGE
ZIBIBBO

€ 2 8
SERGIO DRAGO ROSA
NERO D’AVOLA

ROSATI - Rosè

€ 3 8
CARAVAGLIO PALMENTO SALINA                     
CORINTO NERO MASCALESE NERO D’AVOLA

€4 0
GIROLAMO RUSSO ETNA ROSATO                      
NERELLO MASCALESE
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A CALICE - In Glass

€ 1 2
MURGO METODO CLASSICO BRUT 
NERELLO MASCALESE 

BOTTIGLIE - Bottles

SICILIA

€ 1 2
MIRA METODO CLASSICO BRUT PORTA DEL VENTO 
CATARRATTO

€ 2 3
CHAMPAGNE BLANC DE NOIR EXTRA BRUT
ALEXANDER BONNET PINOT NERO

CHAMPAGNE

€ 2 0
CHAMPAGNE LES MI COTES MAURICE CHOPPIN MEUNIER 
CHARDONNAY

€ 1 8
BERLUCCHI 61 NATURE BLANC DE BLANC        
CHARDONNAY

FRANCIACORTA

€ 1 0
PALMENTO COSTANZO MOFETE  ETNA BIANCO               
CARRICANTE

SICILIA-BIANCHI - Sicilian Whites

€ 1 0
BENANTI ETNA BIANCO
CARRICANTE E CATARRATTO

€ 1 0
PALMENTO COSTANZO MOFETE ETNA ROSSO            
NERELLO MASCALESE/CAPPUCCIO

SICILIA-ROSSI - Sicilian Reds

€ 1 0
BENANTI ETNA ROSSO                                                      
NERELLO MASCALESE/CAPPUCCIO

€ 1 0
CASA GRAZIA                                                                       
FRAPPATO

€ 3 5
MURGO METODO CLASSICO BRUT 
NERELLO MASCALESE 

BOLLICINE SICILIA - Sicilian Bubbles

€4 2
MIRA METODO CLASSICO BRUT PORTA DEL VENTO 
CATARRATTO

€ 3 5
MURGO METODO CLASSICO BRUT ROSÈ                           
NERELLO MASCALESE 

ROSATI - Rosè

€4 2
TERRAZZE DELL’ETNA METODO CLASSICO 
BRUT ROSÈ 
PINOT NERO /NERELLO  MASCALESE

€ 2 5
CASA GRAZIA LAGODOMARE
GRILLO

BIANCHI FRIZZANTI - Bubbles White
€ 5 0

ALMERITA BRUT TASCA METODO CLASSICO BRUT 
CHARDONNAY 

€ 5 2
TERZAVIA METODO CLASSICO BRUT DE BARTOLI 
GRILLO

€6 5
NOBLESSE METODO CLASSICO BENANTI                           
CARRICANTE 

SPUMANTI - Bubbles Wines

€ 2 8
SERGIO DRAGO MOSSO                                          
CATARRATTO RIFERMENTATO

€ 2 8
VINI LAURIA BIANCO MOSSO                                 
CATARRATTO RIFERMENTATO

L’ESSENZA DELLA SICILIA A TAVOLA
The essence of Sicily at table

“CHI BEVE SOLO ACQUA HA UN SEGRETO DA NASCONDERE”
               “ THOSE WHO ONLY DRINK WATER HAVE A SECRET TO HIDE”

-CHARLES BAUDELAIRE-


